
 

                   Suppen / Vorspeisen…  

 Flädlesuppe                                                                                   6,50 € 
 

   Bärlauchrahmsuppe mit Räucherlachs 8,50 € 
 

 

 Beilagensalat Verschiedene Rohkost- & Blattsalate 
an unserem Hausdressing (Öl, Essig, Kräuter) vegetarisch 6,90 €  
 
 

   Badischer Feldsalat an steirischem Kürbisöldressing 
mit gebratenen Speckstreifen, Sonnenblumenkernen, Croutons 11,50 € 
 

 

 Selbstgemachtes Apfel-Grieben-Schmalz Radiesle & Brot   6,90 € 
 

 Gläsle Bibiliskäs (würzig angemachter Quark) Radiesle & Brot vegetarisch 6,90 € 

             

          Köstliches aus unserer Heimatküche… 

 Paar Bratwürste mit Bratensauce, Zwiebele & Brot  12,90 €  
 

 Hausgemachte Maultaschen  –3 Stück in Brühe serviert- 
(Hackfleisch-Spinat-Kräuterfüllung) mit Zwiebele 17,50 €  
 

Schweineschnitzel paniert mit Bratensauce & Pommes Frites 17,90 € 
 

Rinderzunge in Madairasauce mit Spätzle 19,90 €  
 

 Schwäbischer Sauerbraten –Rind- mit Spätzle 19,90 € 
 

Natur gebratenes Putensteak mit Bratensauce, 
hausgemachter Kräuterbutter & Pommes Frites 21,90 € 
 

 Schweinelendchen in Champignonrahmsauce mit Spätzle 23,90 € 
 

  Schwarzwaldforellenfilets „Müllerin“  
–von der Forellenzucht Lauble aus dem Gutachtal- 
gebraten mit Kräutern dazu Salzkartoffeln & Zitrone 23,50 € 
 

 Rehragout mit Rahmsteinpilzen, 
Spätzle, Kartoffelbällchen & Johannisbeerbirne 25,90 € 
 

 Rosa gebratener Rehrücken 39,50 € 
mit Rahmsteinpilzen, Spätzle, Kartoffelbällchen, Johannisbeerbirne  
 
 

    Steaks von unserer örtlichen Metzgerei…  

Rumpsteak (ca.200g) mit Kräuterbutter dazu Pommes Frites 31,90 € 
 

 Zwiebelrostbraten (ca.200g) dazu Spätzle 31,90 € 
 

 

                                      
 

    Seit 1780 sind wir schon ein Familienbetrieb und der Adler ist seither im Besitz der Familie. 

Das erfüllt uns mit Stolz! Kein Wunder, dass sich Oma´s traditionelle Gerichte auf unserer Karte                      

         finden. Heimatküche nennen wir das. Unser Chef kocht hier noch –mit seinem fleißigen 

Küchenteam- selber. Wir bereiten unsere Speisen aus heimischen Produkten der örtlichen Betriebe         

     noch nach alter handwerklicher Tradition für Sie zu. Fast alles wird hier noch selbst gemacht:  

                  die Spätzle, unsere Kartoffelbällchen, die Saucen, Maultaschen, die Kuchen,… 

 
 
 

 
 

 



             Salate / Vegetarisch… 

  Salatplatte Rohkost-& Blattsalate an Hausdressing (Öl, Essig, Kräuter) 
 

         …mit hausgemachten Kartoffel-Nuß-Gemüserösti & Brot vegetarisch 20,90 €    
         …mit gebratenen Putenstreifen & Brot  20,90 €  
            

   Kässpätzle mit Zwiebeln vegetarisch 14,90 € 
 

Tomaten-Perlgraupenrisotto mit Mandelbroccoli vegan/vegetarisch/lactosefrei 19,50 € 
 

Hausgemachte Kartoffel-Nuß-Gemüserösti & Bibiliskäs vegetarisch/glutenfrei 17,50 € 
 

Variation von frischem Gemüse Sauce Hollandaise, Kartoffelbällchen veg.e 21,90 € 
 

Rahmsteinpilze mit hausgemachten Spätzle vegetarisch 22,90 € 
 

      Unsere frischen Fischspezialitäten…  

Hummerrahmsuppe mit gebratenem Gamba (aus Wildfang)  9,90 € 
 

Weinbergschnecken (Halbes Dutzend)  12,90 € 
mit hausgemachter Kräuterbutter & Baguette (Zubereitung 20 Min.) 
 

Drei in Knoblauch gebratene Black Tiger Gambas 17,50 € 

an süßer Chillisauce und Strauchtomatenwürfele 
 

Adlerwirt´s Bouillabaisse (Fischsuppe)       19,90 € 

                                                                                                 …als „Probiererle“     14,50 € 
 

Gebackene Tintenfischringe (Calamares)  mit einem Knoblauchdip 17,90 € 
 

Paniertes Seelachsfilet mit Sauce Remoulade, Salzkartoffeln 19,90 € 
 

Schwarzwaldforellenfilet „Müllerin“ –Forellenzucht Lauble aus Gutach- 

mit Kräutern gebraten, dazu Salzkartoffeln & Zitrone 23,50 € 
 

Geräucherte Schwarzwaldforellenfilets, frische Zitrone  

auf hausgemachten Bärlauchrahmnudeln  25,90 €  
 

Lachssteak in Riesling gedämpft, mit Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln 25,90 €  
 

Skreifilet (Winterkabeljau) gebraten an Champagnersößle mit Salzkartoffeln 29,90 € 
 

Saiblingsfilet –Forellenzucht Lauble aus Gutach- an Pinienbutter, Salzkartoffeln 28,90 € 
  

Zanderfilet gebraten auf Rahmsauerkraut an Specksößle, dazu Salzkartoffeln             29,90 € 
 

Wolfsbarschfilet gebraten, mit Champagnersößle & Salzkartoffeln 29,90 € 
 

Adlerwirt´s Edelfischteller mit gebratenen Filets von Saibling, 40,90 € 

Wolfsbarsch, Lachs & einem Gamba, serviert mit Salzkartoffeln & Perlgraupenrisotto 
                                        

                     Noch etwas dazu / Beilagen…     

 

                  Beilagensalat Verschiedene Rohkost- & Blattsalate (Öl, Essig, Kräuter) vege. 6,90 €  

Portion frischer Blattspinat vegetarisch 6,90 € 

Portion frisches Gemüse mit Sauce Hollandaise vegetarisch 6,90 € 
 

Portion Pommes Frites oder Salzkartoffeln vegetarisch 5,00 € 
 

Portion Spätzle oder Kartoffelbällchen vegetarisch 5,50 € 
 

Gerne servieren wir Ihnen von fast allen Hauptgerichten eine etwas kleinere Portion 

und ziehen 3,00 € vom Preis ab. Bei Salatplatten -2,00 €. 

Bitte beachten Sie, dass wir für Umbestellungen von Beilagen, sowie für  

Änderungen der angegebenen Gerichte oder extra Zubereitungen (Allergien) 1,00 € berechnen. 

Nicht alles geschafft? Gerne packen wir Ihre Reste ein. 

Der Umwelt zuliebe haben wir auf wiederverwertbare Mitnahme-Behälter umgestellt (0,50 €/ Box) 

 

 

 


